
　
「
あ
さ
八
」は
、Ｊ
Ｒ
静
岡
駅
南
口
か
ら
徒
歩

３
分
、サ
ン
パ
レ
ス
ホ
テ
ル
の
む
か
い
に
あ
り
ま

す
。軒
下
の
赤
提
灯
と
店
前
に
積
ん
だ
地
酒
樽

８
樽
が
目
印
で
す
。朝
倉
健
児
さ
ん
は
、東
京

の
料
理
専
門
学
校
を
経
て
飲
食
店
で
働
き
、25

歳
で
静
岡
に
戻
り
、２
０
１
０
年
、32
歳
で
当
店

を
開
店
。そ
の
後
、駅
南・駅
北
に
各
１
店
を
出

店
し
て
い
ま
す
。

　

静
岡
に
戻
っ
て
き
た
時
、静
岡
の
魅
力
を
知

ら
な
か
っ
た
朝
倉
さ
ん
は
、当
店
を「
静
岡
を
ま

る
ご
と
楽
し
め
る
居
酒
屋
」に
し
た
い
と
考
え
、

県
内
各
地
を
訪
ね
歩
い
て
静
岡
な
ら
で
は
の
食

材
を
発
掘
。生
産
者
一
人
一
人
と
の
信
頼
関
係

を
築
き
、現
在
は
30
数
軒
の
農
家
や
漁
師
な
ど

と
取
引
し
て
い
ま
す
。

　
「
富
士
宮
や
き
そ
ば
」は
、富
士
宮
や
き
そ
ば

ア
カ
デ
ミ
ー
を
受
講
し
て
麺
許
皆
伝
書
を
取

得
し
、厚
さ
２㎝
の
鉄
板
を
店
に
設
置
。や
き
そ

ば
に
加
え
て
、新
鮮
な
食
材
を
お
客
様
の
目
の

前
で
調
理
し
、出
来
立
て
を
提
供
す
る
鉄
板
焼

き
ス
タ
イ
ル
は
、食
欲
を
そ
そ
り
ま
す
。

　

本
日
の
料
理
は
、毎
朝
、農
家
か
ら
仕
入
れ

る「
彩
り
静
岡
や
さ
い
の
あ
さ
八
サ
ラ
ダ
」。味

わ
い
お
肉
の
鉄
板
焼
き
は「
富
士
の
鶏
ゆ
ず
こ

し
ょ
う
で
や
き
と
り
」「
富
士
宮・岡
村
牛
の
サ

イ
コ
ロ
ス
テ
ー
キ
」「
ふ
じ
の
く
に
豚
ロ
ー
ス
の

ト
ン
テ
キ
」の
３
種
。「
静
岡
お
で
ん
」は
、大

根
、ち
く
わ
、た
ま
ご
、黒
は
ん
ぺ
ん
、糸
こ
ん
、

し
の
だ
巻
き
、さ
つ
ま
あ
げ
、つ
く
ね
、牛
す
じ
、

ロ
ー
ル
キ
ャ
ベ
ツ
の
10
本
。そ
し
て「
富
士
宮
や

き
そ
ば
」。

　

静
岡
地
酒
は
全
27
銘
柄
を
揃
え
、90
㎖
グ
ラ

ス
で
何
杯
も
飲
み
比
べ
で
き
る
コ
ー
ス
を
創
設
。

酒
蔵
を
招
く「
酒
の
会
」も
開
催
し
て
い
ま
す
。

地
酒
、地
野
菜
、鉄
板
焼
き
、静
岡
を

ま
る
ご
と
楽
し
め
る
居
酒
屋

地産地消

「３分
す
。

８
樽

の
料

歳
で

を
開

店
し静

ら
な

る
ご

県
内

材
を

を
築

と
取「

ア
カ

左から、富士の鶏ゆずこしょうでやきとり780円。富士宮岡村牛サイコロステーキ880円。ふじのくに豚ロースのトンテキ
880円。静岡おでん10本盛り980円。彩り静岡やさいのあさ八サラダ680円。富士宮やきそば２人前680円。静岡地酒：
開運、若竹鬼乙女夢、磯自慢、初亀、正雪、白隠正宗。静岡県の地酒、全27銘柄グラス１杯500円。価格は税抜き。

【メニュー】

【営業時間】
【施　設】
【所在地】

静岡地酒27銘柄飲み比べコース（２
時間、料理６品）4000円。西伊豆松
崎町直送！イカの三升漬け380円。有
東木わさびの茎しょうゆ漬け380円。
西伊豆松崎町直送！きびなごの一夜
干し480円。由比桜えびのガーリック
焼き680円。価格は税抜き。
17時～23時30分。不定休。
カウンター席８名、テーブル席20名。
静岡市駿河区南町10-11-1F
TEL ０５４‐266-5339

http://kichijitsu23.com/

地酒・地野菜・鉄板焼き

南口
ＪＲ 静岡駅

朝倉健児氏店主

スルガ銀行

静岡銀行
サンパレスホテル

ホテルプリヴェ


